Menu by Chef Gaetano Di Stefano

Lunch
Zuppa di Barbabietola Rossa
Roasted Beetroot Soup, Seared Scallop and Truffle Essence

2016 MAZZEI Belgvardo Vermentino di Toscana

Modica Saffron Risotto with Braised Beef Cheek

2013 MAZZEI Fonterutoli Chianti Classico DOCG

Rombo alla griglia

Baked Turbot with Braised Mediterranean Vegetable, Sea Urchin Foam
and Tomato Vanilla Sauce

2013 MAZZEI Fonterutoli Chianti Classico DOCG

Mela Verde Al Forno Con Zabaglione Al Taleggio

Baked Green Apple and Mix Nuts Served with Warm Taleggio Sabayon
Sauce

Sheraton



Menu by Chef Gaetano Di Stefano

Dinner

Lobster Carpaccio with Young Mango Salad and Grape Fruits Foam

SAN FELETTO Extra Dry Prosecco DOCG

Roasted Beetroot Soup, Seared Scallop and Truffle Essence

2016 MAZZEI Belgvardo Vermentino di Toscana

Modica Saffron Risotto with Braised Beef Cheek

2013 MAZZEI Fonterutoli Chianti Classico DOCG

Baked Turbot with Braised Mediterranean Vegetable, Sea Urchin Foam
and Tomato Vanilla Sauce

2013 MAZZEI Fonterutoli Chianti Classico DOCG

Lamb Rack with Pistachio Bronte, Sweet Potato Mashed, White
Asparagus and Madeira Jus

2011 MAZZEI Ser Lapo Chianti Classico Privata Riserva

Mela Verde Al Forno Con Zabaglione Al Taleggio

Baked Green Apple and Mix Nuts served with Warm Taleggio Sabayon
Sauce



