
Saint Valentine 

Antipasti 
 

Duo di Antipasti 

Filetto di Merluzzo con Vellutata di Ceci 
Insalatina di Pomodorini e Polpo, Rucoletta, Scalogno e Dressing al Limone 

Cod Fish Fillet Served With Chickpeas Veloute’ 
Marinated Octopus with Cherry Tomato, Shallot, Lemon, Vinegar, Arugula   

 

Zuppa 
 

Zuppa Di Vongole 
                                                                          Clam Chowder 

Creamy Clam Soup with Clam Meat 

 

Entrata 
 

Risotto di Zucca e Gamberi con Ricci di Mare  
Yellow Pumpkin Risotto and Tiger Prawn served with Sea Urchins  

 

Piatti Principali 

 
Filetto di Manzo alla Rossini con Fegato D’oca  

Fillet of Tenderloin Alla Rossini Topped with Foie Gras and Beef Jus 

 

Il Dolce di Valentino 
 

Tortino Morbido alla Nocciola con Salsa Vanigliata alle Fragole 
Hazelnut Lava Cake Dressed with Vanilla Strawberry Sauce 

 
 

RM 488 nett per couple 

Complimentary 2 glass sparkling 


